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CERTIFICACIÓN AGROALIMENTARIA ALINEADA CON EL 
NUEVO MARCO NORMATIVO EUROPEO 

El sector agroalimentario afronta un marco regulatorio más exigente, centrado en reforzar la trazabilidad, la 
sostenibilidad y la transparencia en toda la cadena alimentaria, con impacto directo en la competitividad de 
las empresas. 
 
En este contexto, TÜV Rheinland ha actualizado y ampliado su catálogo de certificaciones agroalimentarias 
para facilitar el cumplimiento normativo y acompañar a las organizaciones con un enfoque técnico, 
normativo y orientado al negocio, entendiendo la certificación como una herramienta estratégica para 
generar confianza, reputación y acceso a mercados nacionales e internacionales.

La industria, el comercio y los consumidores son 
hoy extremadamente conscientes de la seguridad 
alimentaria y demandan cada vez más alta calidad. 
Sin embargo, verificar la seguridad de los procesos 
y productos de las empresas agrícolas resulta 
complejo debido a la diversidad y, a menudo, 
complejidad de sus métodos de producción. 
 
Somos una de las principales organizaciones 
mundiales de auditoría y certificación. 
Aproveche nuestra experiencia para ayudarle a 
documentar sus servicios conforme a estándares 
internacionales de calidad.

El sello de TÜV Rheinland representa una garantía reconocida a nivel mundial. 
Contiene toda la información relevante para el cliente sobre productos, servicios y 
sistemas que han sido evaluados, certificados o supervisados por TÜV Rheinland. 
Disponible online en todo momento y desde cualquier lugar, su verificación es rápida y 
sencilla, con solo un clic. Esto asegura una transparencia total y constante, respaldando 
los más altos estándares en seguridad, calidad y fiabilidad.

UN SELLO DE CONFIANZ A:  L A CERTIF ICACIÓN DE TÜV R HEINL AND 

TÜV RHEINLAND, LÍDER EN 
SERVICIOS DE CERTIFICACIÓN

En TÜV Rheinland fomentamos 
sostenibilidad ambiental, la eficiencia 
energética y la ética empresarial. 

Nuestras certificaciones se basan en 
rigurosos estándares internacionales que 
respaldan y avalan a las organizaciones en 
su camino hacia Objetivos de Desarrollo 
Sostenible (ODS). 
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BENEFICIOS PRINCIPALES DE LA CERTIFICACIÓN:

5

	· 1. Credibilidad ante clientes y distribuidores

	· 2. Diferenciación real frente a la competencia

	· 3. Reconocimiento confiable: Permite que 
organismos de certificación acreditados, como 
TÜV Rheinland, otorguen un sello reconocido y 
fiable.

	· 4. Impulso a prácticas sostenibles: Favorece que 
las empresas implementen procesos y sistemas 
de gestión de datos de sostenibilidad de manera 
transparente.

	· 5. Mayor transparencia y credibilidad ante 
clientes y distribuidores

	· 6. Cumplimiento normativo que garantiza que 
los sistemas y procesos cumplen con estándares 
reconocidos a nivel internacional.

	· 7. Alineación con sostenibilidad, calidad y 
seguridad alimentaria 

Acompañamos a todos los operadores agroalimentarios, almacenes de manipulación 
y bodegas en la obtención de certificaciones y verificaciones clave que refuerzan su 
posicionamiento, credibilidad y acceso a mercados nacionales en internacionales. 

Nuestro portfolio incluye esquemas de referencia como GLOBALG.A.P., BRCGS, IFS, ISO 22000 y FSSC 22000, 
así como certificaciones y verificaciones vinculadas a la sostenibilidad —como huella de carbono y huella 
hídrica— que permiten a las empresas demostrar su compromiso ambiental y responder a las expectativas de 
clientes, distribuidores y consumidores.

Algunos de los servicios incluidos en este catálogo se prestan a través de SYGMA CERTIFICATION, empresa del 
Grupo TÜV Rheinland, garantizando los mismos estándares de calidad, acreditación y excelencia operativa. 

GARANTÍA, TRAZABILIDAD Y CONFIANZA PARA 
EL MERCADO

GARANTÍA, TRAZABILIDAD Y CONFIANZA PARA EL MERCADO
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DE PRODUCTOS FRESCOS, VIVEROS/SEMILLEROS, FLORES 
Y ORNAMENTALES, ASÍ COMO AGENTES COMERCIALES.

GLOBALG.A.P.:

	· GLOBALG.A.P. – IFA FV para Frutas y Hortalizas

	· GLOBALG.A.P. - IFA PPM para Vivero y Semillero

	· GLOBALG.A.P. - IFA FO para Flores y Ornamentales

	· GLOBALG.A.P. CoC para la Cadena de Custodia, 
salvaguarda la segregación y trazabilidad de los 
productos de origen certificado GLOBALG.A.P.

DE PRODUCTOS FRESCOS, VIVEROS/
SEMILLEROS, FLORES Y ORNAMENTALES, ASÍ 
COMO AGENTES COMERCIALES.

PRODUCTOS FRESCOS, VIVEROS Y SEMILLEROS, 
FLORES Y PLANTAS ORNAMENTALES, ASÍ COMO 
AGENTES COMERCIALES.

BUENAS PRÁCTICAS 
AGRÍCOLAS

Los siguientes servicios incluidos en las páginas 6, 7 y 8 de este catálogo se prestan a través de  
SYGMA CERTIFICATION, empresa del Grupo TÜV Rheinland, garantizando los mismos estándares 
de calidad, acreditación y excelencia operativa.
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1. ADD-ON DE GLOBALG.A.P. 

	· GRASP para apoyar la evaluación de la salud, 
la seguridad, el bienestar de los trabajadores, 
demostrando la conformidad con la legislación 
laboral. 

	· SPRING para la gestion responsable del agua.

	· BIODIVERSITY requisitos basado en la ciencia 
que ayudan a demostrar la gestion de la 
biodiversidad.

	· GGFSA permite combinar una evaluación de la 
sostenibilidad agrícola de la plataforma SAI con 
el GLOBALG.A.P en una sola auditoría.

	· FSMA aborda requisitos de la FDA para la 
importación de frutas y hortalizas al mercado 
estadounidense.

	· Bioseguridad TR4: plan de mitigación de 
riesgos para minimizar la propagación del 
hongo de la Raza Tropical 4 en las plantaciones 
de banana y plátano. Actualmente una de las 
mayores amenazas para los cultivos de banano y 
plátano a nivel mundial.

	· IDA: enfoque de sostenibilidad impulsado por 
el impacto, ayuda a los productores de flores 
y plantas ornamentales con el análisis del 
consumo de insumos y otras métricas.

	· NURTURE: para los que comercializan con el 
retail británico Tesco.

	· AH-DLL GROW: para los que comercializan con 
el retail Albert Heijn.

	· PLUS: para los que comercializan con McDonald’s.

2. LEAF MARQUE: 

	· Norma independiente a GLOBALG.A.P., que 
prioriza una producción agrícola sostenible, 
respetuosa con el medio ambiente y que ayuda 
a crear sistemas agrícolas resilientes para las 
generaciones futuras. 

3. PRODUCCIÓN INTEGRADA: 

	· Gracias a nuestra acreditación bajo el alcance 
flexible podemos certificar en la comunidad 
autónoma donde se ha desarrollado. 

GLOBALG.A.P ADD-ON, MODULO COMPLEMENTARIOS SOBRE LAS NORMAS 
DE BASE PARA LAS EXPLOTACIONES A NIVEL DE FINCA

S E RV I C I O S PR E S TA D O S A T R AV É S D E SYG M A 

C E R T I F I C AT I O N ,  E M PR E SA D E L G R U P O  

T Ü V R H E I N L A N D,  G A R A N T I Z A N D O LO S M I S M O S 

E S TÁ N DA R E S D E C A L I DA D,  AC R E D I TAC I Ó N Y 

E XC E L E N C I A O PE R AT I VA .
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ESPECIALIZACIÓN VITIVINÍCOLA & 
CALIDAD DIFERENCIADA

	· Norma SWfCP / SWfCP+ (Federación Española del Vino):  
Estándar que garantiza prácticas sostenibles, trazabilidad y cumplimiento en la cadena de valor en 
bodegas.

	· IGP Vino de la Tierra de Murcia
Certificación que ampara vinos elaborados en la Región de Murcia, garantizando su origen geográfico, 
trazabilidad y cumplimiento de requisitos de calidad definidos en su pliego de condiciones.

	· Vinos Varietales de Murcia 

Reconocimiento aplicable a vinos producidos en Murcia que destacan por la utilización de variedades 
de uva específicas, asegurando la correcta identificación varietal y el cumplimiento de criterios 
técnicos de elaboración y etiquetado.

	· IGP Plátano de Canarias

Distintivo que certifica el origen y la autenticidad del Plátano de Canarias, verificando calidad, 
características diferenciadas y controles de producción bajo normativa europea de indicaciones 
geográficas protegidas.

	· Vinos veganos 

Certificación que avala que el vino ha sido elaborado sin el uso de insumos de origen animal (como 
clarificantes), garantizando conformidad con criterios veganos durante todo el proceso productivo.

	· Welfair: bienestar animal    

Certificación basada en el protocolo Welfair, que evalúa y verifica el bienestar animal en granjas y 
mataderos mediante auditorías objetivas centradas en el comportamiento, salud y manejo de los animales.
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CERTIFICACIONES DE SEGURIDAD 
ALIMENTARIA (PRODUCCIÓN)

	· BRCGS FOOD: Esquema de certificación 
reconocido por GFSI para fabricantes de 
alimentos. Garantiza seguridad, calidad y 
cumplimiento legal en procesos productivos.

	· IFS FOOD: Esquema de certificación reconocido 
por GFSI para fabricantes de alimentos. Evalúa 
la capacidad de un fabricante de alimentos de 
producir productos seguros, auténticos y de 
calidad, de acuerdo con los requisitos legales y 
las especificaciones de los clientes.

	· FSSC 22000: Esquema de certificación 
reconocido por GFSI basado en ISO 22000. 
Integra gestión de seguridad alimentaria, 
programas de prerrequisitos técnicos y requisitos 
adicionales.

	· ISO 22000: Norma internacional de sistemas de 
gestión de seguridad alimentaria. Enfocada en 
riesgos, control de procesos y mejora continua.

	· IFS PROGRESS FOOD & LOGISTICA: Programa 
escalonado de IFS. Facilita a pequeñas empresas 
la implantación progresiva de requisitos IFS de 
seguridad alimentaria / actividades logisticas.

CERTIFICACIONES PARA ENVASES Y 
MATERIALES DE EMBALAJE

	· BRCGS PACKAGING: Esquema de certificación 
reconocido por GFSI para fabricantes de envases. 
Garantiza seguridad, calidad y legalidad en 
procesos productivos para fabricantes de envases 
y embalajes. 

CERTIFICACIONES EN 
LOGÍSTICA, ALMACENAMIENTO Y 
DISTRIBUCIÓN

	· IFS LOGÍSTICA: Estándar reconocido por 
GFSI para el transporte, almacenamiento, 
carga/descarga de productos alimenticios y no 
alimenticios. Evalúa la calidad y la seguridad 
de las actividades logísticas para garantizar la 
transparencia y el cumplimiento de requisitos de 
seguridad en toda la cadena de suministro, desde 
el productor hasta el minorista. 

	· QS Logística (convalidación con IFS Logística): 
esquema enfocado específicamente en el 
transporte y almacenamiento de productos 
frescos y piensos. Se centra en garantizar la 
trazabilidad total, el mantenimiento de la cadena 
de frío, la higiene del personal y la limpieza de 
los vehículos. Reconocimiento del esquema 
QS mediante validación administrativa con la 
certificación IFS Logística.

CERTIFICACIONES PARA 
INTERMEDIACIÓN COMERCIAL

	· 	IFS BROKER: Norma reconocida por GFSI para 
intermediarios comerciales. Asegura control, 
trazabilidad, legalidad y gestión de proveedores 
en la cadena de suministro.

SEGURIDAD ALIMENTARIA
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BUENAS PRÁCTICAS SOCIALES 

	· Las Auditorías SMETA se centran tanto en las 
condiciones laborales y la seguridad ocupacional 
como en normas ambientales y prácticas 
comerciales éticas. 

	· Se basa en el Código Base de la Iniciativa de 
Comercio Ético (ETI).

	· Pueden realizarse sobre dos o cuatro pilares, en 
función de las necesidades de las cadenas de 
suministro.

	· SMETA son las siglas de Sedex Members Ethical 
Trade Audit y es el formato de auditoría ética más 
utilizado en el mundo.

	· Combina las mejores prácticas en el campo de la 
responsabilidad social empresarial.

SMETA:

Auditoría social más utilizada en el mundo a nivel ético

SA8000: 

Norma enfocada en las condiciones laborales y derechos humanos.

	· SA8000 (Social Accountability 8000) es una norma de certificación reconocida internacionalmente para la 
responsabilidad social en el mundo laboral.

	· La Certificación SA8000 proporciona estándares transparentes, mensurables y verificables para certificar el 
desempeño de las empresas en nueve áreas esenciales: trabajo infantil, trabajo forzoso, salud y seguridad, 
libertad de asociación y derecho a la negociación colectiva, discriminación, prácticas disciplinarias, horarios 
de trabajo, remuneración y sistemas de gestión

BUENAS PRÁCTICAS 
SOCIALES

Certifica el buen desempeño 
de tu empresa
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Huella de carbono: 
Cuantifica las emisiones de gases de efecto 
invernadero para identificar, reducir y gestionar el 
impacto climático. 
 
Huella hídrica: 
Mide el uso total de agua a lo largo del ciclo de vida 
para optimizar su gestión y reducir riesgos. 
 
Huella del agua: 
Evalúa el impacto ambiental del uso del agua sobre 
los ecosistemas y la calidad del recurso. 
 
 
Norma SWfCP / SWfCP+: 
Estándar que garantiza prácticas sostenibles, 
trazabilidad y cumplimiento en la cadena de valor. 

 
Informes de sostenibilidad: 
Verificación de informes ESG para una comunicación 
transparente y creíble. 
 
Verificación de ODS: 
Validación de la contribución real de la organización a 
los Objetivos de Desarrollo Sostenible. 
 
Sostenibilidad y reporting: 
Integración estratégica de la sostenibilidad en el 
negocio y en el reporting corporativo.

A través de nuestros procesos de verificación, se garantiza el cumplimiento de normativas, se identifican 

oportunidades de mejora y se refuerza la transparencia ante clientes y la sociedad.

ENTRE NUESTRAS ÁREAS DE VERIFICACIÓN DESTACAN:

VERIFICACIONES

Transparencia y precisión
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formacion@es.tuv.com

perscert@es.tuv.com

+34 934 795 908

academia-es.tuv.com

Descubre toda nuestra oferta formativa 
con el valor añadido de certificar tus 
competencias profesionales con  
TÜV Rheinland.

CONTACTA  
TÜV RHEINLAND ACADEMY

FÓRMATE Y CERTIFICA TUS COMPETENCIAS 
PROFESIONALES CON TÜV RHEINLAND ACADEMY 

TÜV Rheinland Academy es la compañía multinacional de formación técnica con más de 150 años de historia en 
el mundo de la Certificación y Formación.

Más de 12.000 cursos y 200.000 participantes al año en 132 áreas temáticas en 26 países, avalan nuestra 
experiencia profesional apostando por la formación y certificación de competencias de los profesionales del 
futuro.

Nuestros cursos prácticos de Seguridad Alimentaria te proporcionaran una valiosa herramienta para optimizar la 
seguridad alimentaria de tu empresa.

TÜV RHEINLAND 
ACADEMY 

Formación en  
Seguridad Alimentaria

	· Sistema APPCC

	· Norma ISO 22000

	· Esquema FSSC 22000

	· IFS Food

	· BRCGS Food

	· IFS Logistics

	· BRCGS Packaging Materials

	· 	Otros cursos: Food Defense, Gestión 
Plagas, Biocidas…

IMPARTIMOS LAS FORMACIONES 
MÁS DEMANDADAS EN EL SECTOR 
AGROALIMENTARIO:

Cursos de Seguridad Alimentaria

https://academia-es.tuv.com
https://academia-es.tuv.com/formacion/seguridad-alimentaria?wt_mc=Other.Whitepaper.no-interface.ES26_A02_FOOD.ES26_A02_FOOD_WP01.no-link-type.catalogofood&cpid=ES26_A02_FOOD_WP01
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TÜV Rheinland España

Barcelona
Parc de Negocis “Mas Blau“ Edificio Océano
C/ Garrotxa, 10-12
08820, El Prat de Llobregat. Barcelona.

Madrid  
Avenida de Burgos 114, 3ª planta 
28050 Madrid
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Contacta con nosotros

HOY NO BASTA CON HACER LAS COSAS BIEN.  
HAY QUE DEMOSTRARLO, CERTIFICARLO 
Y VERIFICARLO.

https://www.tuv.com/landingpage/es/certification-and-auditing/main-navigation/food-certifications/primary-production/?wt_mc=Other.Whitepaper.no-interface.ES26_A01_FOOD.ES26_A01_FOOD_WP01.no-link-type.catalogofood&cpid=ES26_A01_FOOD_WP01
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