Sisteme de management —

Industria alimentara

Auditor intern pentru sistemul de management al sigurantei alimentului in
conformitate cu standardul ISO 22000:2018

ISO 22000:2018 este un standard international al sistemului de management al sigurantei alimentare pentru
intregul lant alimentar, de la locul de productie primara pana la introducerea pe piata si export.

Cerintele standardului ISO 22000:2018 sunt generale si sunt destinate sa fie aplicate de catre toate organizatiile
din lantul alimentar, indiferent de marime si complexitate, atat producatorilor de alimente cat si furnizorilor de
produse si servicii nealimentare (producatori de ambalaje care intra in contact cu produsul alimentar, producatori
de aditivi, producatori de masini si echipamente utilizate in industria alimentara, furnizori de servicii de-a lungul
lantului alimentar — logistica si firme de transport, de curatenie, servicii dezinfectie, dezinsectie si deratizare pentru
producatorii de alimente si furnizori de servicii in alimentatia publica — cantine, restaurante, catering etc.)

Standardul ISO 22000:2018 combina urmatoarele elemente cheie: comunicare interactiva (interna si externa),
sistem de management (abordare bazata pe proces), programe preliminare (masuri de bune practici de productie
si igiena), principiile HACCP.

Noua versiune de standard include aspecte legate de definirea contextului organizatiei, analiza partilor interesate,
atét intern cat si extern, implicarea managementului si manifestarea lidershipului, punerea in aplicare a unei
abordari bazate pe riscuri si oportunitati, care influenteaza rezultatele intentionate, fie cu trend pozitiv, fie intr-o
maniera negativa, modul de urmarire si asumare al obiectivelor si comunicarea la nivelul organizatiei, precum si
aspecte legate de controlul lantului de furnizare produse / servicii din exterior.

Sistemul de management al sigurantei alimentului dezvoltat si implementat in conformitate cu cerintele
standardului ISO 22000:2018 demonstreaza angajamentul si capacitatea organizatiei pentru controlul pericolelor
privind siguranta alimentelor, cu scopul de a asigura ca alimentul indeplineste standardele calitative in momentul
consumului uman.

Obiective Grup tinta

= Tnsusirea cerintelor standardelor = Insusirea principiilor de baza, Cursul se adreseaza persoanelor
ISO 22000:2018 si 1SO inclusiv a terminologiei privind care doresc sa obtina calificarea
19011:2018 (Ghid pentru auditarea de auditor intern sau persoanelor
auditarea sistemelor de = Insusirea metodologiei de care efectueaza/urmeaza sa
management) organizare si desfasurare a unui efectueze verificari ale functionarii

= Insusirea principiilor de baza, audit intern pentru sistemul de sistemului de management in
inclusiv a terminologiei privind management al sigurantei cadrul unei organizatji ce are in
managementul sigurantei alimentelor curs de implementare si
alimentelor si a practicilor certificare un sistem de
pentru minimizarea riscurilor Durata management al sigurantei
alimentare semnificative printr- = 3 zile alimentare conform standardului
un control eficace al proceselor ISO 22000:2018.
interne.
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Beneficii

Persoana care a absolvit acest
curs dovedeste ca a acumulat
cunostinte privind cerintele
standardului ISO 22000:2018 si
activitatea de audit si ca poate
desfasura activitati de
implementare a unui sistem de
management al sigurantei
alimentului in conformitate cu
cerintele de standard 1ISO
22000:2018 si activitati de audit
intern in cadrul organizatiei in
scopul imbunatatirii
performantelor sistemului.

Tematica

= principiile fundamentale si
beneficiile unui sistem de
management al sigurantei
alimentelor

= istoricul, scopul si intentiile
standardului ISO 22000:2018

prezentarea cerintelor
standardului 1ISO 22000:2018
principiile, procesele si tehnicile
utilizate pentru evaluarea si
managementul pericolelor
pentru siguranta alimentelor
imbunatatire continua in cadrul
sistemului de management al
sigurantei alimentelor
contributia pe care o au
auditurile la eficacitatea
sistemelor de management
rolurile si responsabilitatile
auditorului

principii de auditare

pregatirea si realizarea unui
audit

colectarea de dovezi obiective
prin observare, intervievare si
analizarea documentelor
corelarea constatarile de audit
cu politica si obiectivele
organizatiei, inclusiv cu

legislatia si reglementarile
aplicabile

= formularea constatarilor de
audit fata de cerintele ISO
22000:2018, in vederea
raportarii lor

= competenta si evaluarea
auditorilor

Forme de evaluare

Proba scrisa: chestionare de
examinare tip grila. Participantilor
care promoveaza examenul li se
acorda certificate in limba romana
din partea TUV Rheinland
Romania Academia & Life Care.

Contact

TUV Rheinland Romania
Academy & Life Care
academia@ro.tuv.com
Tel. +40 21 318-8834/35
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