ACADEMY AND LIFE CARE

Sisteme de management —

Industria alimentara

Auditor intern pentru sistemul de management al sigurantei alimentelor in
conformitate cu standardul FSSC 22000

FSSC 22000 (Food Safety Certification System 22000) este o schema completa de certificare pentru sistemele de
siguranta alimentelor recunoscutéd de GFSI (Global Food Safety Initiative — Initiativa Globala pentru Siguranta
Alimentelor) si impusa de retelele de supermarketuri furnizorilor lor si, Tn primul rénd, celor care produc sub marca
proprie a acestora.

Obiectivele principale ale GFSI sunt:

= cresterea sigurantei produselor alimentare;

=  asigurarea protectiei consumatorului;

= intarirea increderii consumatorului;

= armonizarea cerinfelor sistemelor de siguranta a produselor alimentare;
= imbunatatirea eficientei costurilor de-a lungul intregului lant alimentar;

= realizarea si implementarea unui sistem international de alerta rapida.

FSSC 22000 este standardul sistemului de management al sigurantei alimentelor cel mai cuprinzator, pentru ca
include cerintele standardului ISO 22000:2005 si specificatiile tehnice pentru programele preliminare specifice
sectorului (PRPs) (ISO /TS 22002-1:2009). Schema de certificare FSSC 22000 este dezvoltata pentru certificarea
sistemelor de siguranta alimentelor din organizatiile lantului alimentar care proceseaza sau produc:

= produse de origine animalg;

= produse de origine vegetala perisabile;

= produse cu termen lung de valabilitate in piata;

= alte ingrediente alimentare (aditivi, vitamine, bioculturi).

Obiective = Tnsusirea cerintelor standardului Grup tinta

= Tnsusirea cerintelor standardelor ISO 19011:2018 (Ghid pentru Cursul se adreseaza persoanelor
ISO 22000:2005 si ISO/TS auditarea sistemelor de care doresc sa obtina calificarea
22002-1:2009 (specificatii management) de auditor intern sau persoanelor
tehnice pentru programele = Insusirea principiilor de baza, care efectueaza/urmeaza sa
preliminare specifice sectorului inclusiv a terminologiei privind efectueze verificari ale functionarii
(PRPS) auditarea sistemului de management in

= Tnsu$irea principiilor de baza, = Tnsusirea metodologiei de cadrul unei organizatii ce are in
inclusiv a terminologiei privind organizare si desfasurare a unui curs de implementare si
managementul sigurantei audit intern pentru sistemul de certificare un sistem de
alimentelor management al sigurantei management al sigurantei

= Intelegerea beneficiilor unui alimentelor alimentare conform standardului
sistem de management al FSSC 22000.
sigurantei alimentelor Durata

= 3 zile
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Beneficii

Persoana care a absolvit acest

curs dovedeste ca

= a acumulat cunostinte privind
cerintele standardului FSSC
22000

= a dobéandit cunostinte privind
activitatea de audit

= poate desfasura activitati de
implementare a unui sistem de
management al sigurantei
alimentului in conformitate cu
cerintele acestui standard

= poate desfasura activitati de
audit intern in cadrul
organizatiei in scopul
imbuné&tatirii performantelor
sistemului.

Tematica

= principiile fundamentale si
beneficiile unui sistem de
management al sigurantei
conform cu cerintele FSSC
22000

= prezentarea cerintelor 1SO
22000:2005 si ISO/TS 22002-1

= principiile, procesele si tehnicile
utilizate pentru evaluarea si
managementul pericolelor
pentru siguranta alimentelor

= imbunatatire continua in cadrul
sistemului de management al
sigurantei alimentelor
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= contributia pe care o au
auditurile la eficacitatea
sistemelor de management

= rolurile si responsabilitatile
auditorului

= principii de auditare

= pregatirea si realizarea unui
audit

= colectarea de dovezi obiective
prin observare, intervievare si
analizarea documentelor

= corelarea constatarile de audit
cu politica si obiectivele
organizatiei, inclusiv cu
legislatia si reglementarile
aplicabile

= formularea constatarilor de
audit fata de cerintele FSSC

22000, in vederea raportarii lor

= competenta si evaluarea
auditorilor

Forme de evaluare
Evaluare continua a

comportamentului si performantei

cursantilor in cadrul exerecitiilor

practice, dialogurilor, studiilor de

caz, interpretarilor de rol.

Evaluare finala prin proba scrisa
(chestionare de examinare tip

grila) la care se ia in considerare

si evaluarea din timpul cursului.

Participantilor care promoveaza
examenul li se acorda Certificate
in limba romana din partea
Departamentului Academia & Life
Care al TUV Rheinland Romania

Contact

TUV Rheinland Romania
Academy & Life Care
academia@ro.tuv.com
Tel. +40 21 318-8834/35
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